Meggyes -makos palacsinta torta

Hozzavaldk:

12-14 palacsinta toltelékhez:
-1 bdgre cukros daralt mak,
-1 bogre tej,

-1 citrom reszelt héja

-1 lveg magozott meggykomp6ét 3/4 része;

a csokiméazhoz:
-10 dkg porcukor,
-3 evBkanal tej,
-3 ev6kanal kakad

-5 dkg vaj vagy margarin

A cukrozott-daralt makot a tejben révid ideig péppé f6zzik, majd belekeverjik a reszelt citromot.

A t(izallé talba helyezendd palacsintakat az utolsé kivételével egyenként bekenjik a makos péppel, melybe meggyszemeket
tapasztunk.

Kézvetlenul kinalas el6tt mikrosiit6ben j6l megmelegitjik a rakott palacsintakat.Kézben a mazhoz a cukrot, a kakaédt és a
tejet felforrésig kevergetjik, majd tizrdl levéve belekeverjik a vajat vagy margarint.

A mikrostébdl kivéve dvatosan tortatalra boritjuk a palacsintakat, és racsorgatjuk a csokimazat. A félretett meggyszemekkel
diszitjuk.

Melegen kinalhatjuk ezt a finomsagot tedval uzsonna vendégeinknek ilyenkor tél végeén . .
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